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TEL KADAYIF

500 gr. kadayif
500 gr. seker
250 gr. séde yag
250 gr. ceviz ici
250 gr. st

1/4 limon

500 gr. seker, 750 gr. su ile atese konur. Kaynayinca 1/4 limon sikilir. Koyuca bir serbet yapilir. Kadayif tel tel
ayrilir. Aralarindaki hamurlasmig dagumler ¢ikarilir. 250 gr. erimis yag, Uzerine gezdirilerek tellendirilir. Yarisi, 30
cm. ¢apinda bir tepsiye ddsenir ve lizerine ddgilmus ceviz igi ekilir. Kalan kadayif da Gizerine konulur. Orta
hararetli firinda veya hafif kdmur atesinde alt - Ust olmak Uzere pisirilir. Firindan ¢ikinca 250 gr. sut, kevgirin
deliklerinden Uzerine dokultr. Gabucak bir kapak értiltr. Buhu ile 15 dakika yumusatildiktan sonra dnceden
hazirlanan serbeti de dékilir. Kapag kapatilir. Béylece sogutulur. Karelere kesilir. Servis tabagina alinir.
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