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TEL KADAYIF

500 gr. tel kadayifi

125 gr. ceviz igi

500 gr. seker

1,5 su bardag su st karisimi
3 bardak su

125 gr. margarin

Yaglanmig tepsiye kadayifimizin yarisini elle didikleyerek yerlestiriniz ve erimis margarinin yarisini Gstline
gezdiriniz. Ustline dévilmus ceviz i¢i serpiniz, tekrar kadayifimizin diger yarisini tepsinizin tstine yayiniz ve bir
kasik vasitasiyla her tarafi iyice bastiriniz. Erimig margarinin kalan kismi tepsinin Ustline iyice yediriniz. Orta
hararetli firnda kadayifimizi 30-45 dakika arasina pigiriniz sicakken 1,5 bardak sit serpiniz, tekrar firna koyup
15 dakika ilik firinda bekletiniz. 500 gr. seker ve ¢ bardak su ile hazirlamig oldugunuz serbeti soguk olarak
sicak kadayifin Ustline yedirilerek dokullr. Tatliniz soguyunca tabaklara bélintp Ustlne arzuya gore ya ceviz ici
ya da kaymakla birlikte servis yapiniz.
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