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TEL KADAYIF

Yarim paket margarin
1/2 kilo tel kadayif

3 su bardagi sit

150 gr ceviz

Surup igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker
1/2 limon suyu

Surup hazirlanir ve sogumaya birakilir. Tepsi yaglanir. Tel kadayifin yarisi tepsiye yayilir orta kalinlikta dévilmis
ceviz kadayifin her tarafina gelecek sekilde serpistirilir, tekrar bir kat kadayif konulur. Uzerine hafif¢e erittigimiz
yag gezdirilir ve 180 derece firinda pembelesene kadar pisirilir. Firindan ¢ikan sicak kadayifin tGzerine hafifce
itilan st gezdirilir. Daha sonra sogutulmus olan surup tathnin Gzerine dékulUr.

Not: Tath sicak surup soguk olmalidir.

ML® Cikolatali Tel Kadayif icin tiklayin
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