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TEL KADAYIF

1 kg. telkadayif

1 blyUk paket (250 gr.) kahvaltilik tereyagi

2 corba kagigr margarin

IC ICIN:

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

2 su bardagi ince kiyllmig ceviz, fistik ya da findik
SURUP IGIN:

5 bardak toz seker

3,5 bardak su

2 kahve kasigi limon suyu

Margarinle firin tepsisini yaglayin. Batlin ylzeyin yaglanmasi igin bir firga kullanin. Tepsiyi buzdolabinda
dondurduktan sonra, ince bir ylizey sizme bal, ya da kivamli surup suirtn.

Kadayiflar genis bir tepsi icinde tellendirip eritiimis tereyadi gezdirerek her tarafini yaglayin ve iki esit kime
yapin. .

Birinci kiimeyi alarak hazirladiginiz tepsiye déseyin. Uzerine pudra gsekeriyle ince kiyilmig i¢ ceviz, findik, ya da
fistigi karistirarak yerlestirin. Ikinci kime kadayifi hazirladiginiz ilk katin igine ve tzerini kapatacak bigimde
yayarak doseyin. Orta isili firinda 25 dakika kadar pigirin.

Pisen kadayifi esit boydaki bir baska tepsiye ters cevirin, ya da herhangi bir diiz ylzeye ¢ikararak, tekrar ayni
tepsiye 6zenle yerlestirin ve firinda 5-10 dakika daha kizartin.

Hazirlayacagdiniz surubu sodutarak sicak kadayifin Gzerine dékin, soguduktan sonra dilimleyip servis yapin.

Surup hazirlama: Suyla sekeri bir tencerede kaynatin, kasikla bir ka¢ kez karigtirdiktan sonra surup kivama
gelmek Gzereyken limon suyu ekleyin. Surubun kivama gelip gelmedigini anlamak i¢in bir kagik hatirin. Damlalar
uzayarak akiyorsa kivamlandigini anlayabilirsiniz.
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