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TEL KADAYIFI

1/2 kg. telkadayifi

2 avug cevizigi

2,5 su bardagi seker
3-4 corba kasigi tereyad

Yagi genisce bir tepsiye koyunuz. Uzerine kadayifi dokiip, hafif hararetli isida alt-list ederek yadi kadayifa
yediliniz. ]

Kepge veya cay fincaninin igine yarisini gegecek kadar kadayif koyup ortasini gukurlagtinniz. Iki kagik kiyiimig
cevizigi serpip Uzerini kadayifla kapatiniz. Uzerine bastirip fincani ters geviriniz. Yaglanmis firin tepsisine yan

yana dizip, orta hararetli firinda pembe renkte pigiriniz.
Sekerin Uizerine 2,5 su bardagi su koyup eritiniz. 10-15 dakika kaynatip, kaynar olarak sogutulmus kadayiflarin

Uzerine dékiniz. AJzina kapak 6rterek demlendiriniz.
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