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TEL KADAYIF

https://www.cumhuriyet.com.tr

500 gram tel kadayif

200 gram tereyag! (eritilmig)

1,5 su bardadi ceviz igi veya antepfistigi (ince gekilmig)
Serbeti Igin:

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Oncelikle serbeti hazirlayin. Bir tencereye suyu ve toz sekeri koyup kaynatin. Kaynamaya basladiktan sonra
limon suyunu ekleyin ve 5-10 dakika daha kaynatip ocaktan alin. Serbeti sogumaya birakin.

Kadayifi genis bir tepsiye alin ve elinizle tel tel ayirarak agin. Eritilmis tereyagini kadayifin izerine dokun ve iyice
harmanlayin. Tereyadinin kadayifin her yerine esit sekilde dagilimasi 6nemli. )

Kadayifin yarisini yaglanmis firin tepsisine esit sekilde yerlestirin ve iyice bastirin. Uzerine ince ¢ekilmis ceviz
veya Antep fistigini serpin. Kalan kadayifi da cevizlerin lizerine yerlestirip yine iyice bastirarak sikigtirin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda, kadayifin Uzeri kizarana kadar yaklasik 30-35 dakika pisirin.

Firnndan ¢ikan sicak kadayifin Gizerine sogumus serbeti kepge ile dokiin. Serbetin kadayifin her yerine iyice
yayllmasi i¢in tepsiyi hafifce sallayabilirsiniz. Kadayifin serbeti cekmesi icin en az 2 saat dinlendirin.

Dinlenmig kadayifi dilimleyerek servis tabaklarina alin. Dilerseniz Uzerine ekstra ceviz veya fistik serpebilirsiniz.
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