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TEL KADAYIF

500 gram kaday!f,

150 gram ceviz i¢i,

250 gram margarin veya sivi yag,
1.5 su bardagi sut veya su.
Surubu igin:

3 su bardag seker,

3 su bardagi su,

yarim limon

Kadayiflar kligUk bir tepsiye koyun. Yagi eritin. Elinizle kadayiflar alt Gst ederek yagi yedirin. Kadayiflarin
yarisini ayirin. Yarisini tepsiye déseyin.Elinizle bastirin. Iri dévilmig cevizleri serpin. Kadayifin kalan yarisini
cevizlerin tizerine dogeyin. Alti Ustli pembelegene dek 180 dereceye ayarli firinda pigirin. Uzerine sicak st veya
su gezdirin. Surubu i¢in 3 su bardadi su ve 3 su bardagi gsekeri kaynatin. Inmesine yakin yarim limonu ilave edin.
Serbeti sogutun. Sicak kadayifin Gzerine dékin. Uzerine dévilmis ceviz ve fistikla sUsleyip, servis yapin.
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