B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TEL KADAYIFI

500 Gr. tel kadayifi

4 Su bardagi seker

6 Corba kasi§i tereyad

3 Bardak su

Yarim su bardag seker

1 GCorba kasigdi limon suyu

1 Su bardagi ¢ekilmis ceviz ici

Sekeri ve gekilmis ceviz igini birbiriyle iyice karistirin. Ote yanda tel kadayiflarinin yarisini diizgiin bir sekilde
ddseyin ve bunun Gzerine énceden hazirladiginiz sekerli cevizleri her tarafina esit olarak yayin. En Ustiine de
kadayifin geri kalan yarisini déseyip, Uzerine erittiginiz tereyagini dékin ve orta isidaki firnda yarim saat kadar
pisirin. Tepsiyi firindan almaniza on dakika kala iginde seker, su ve limon suyu bulunan bir tencereyi orta i1sidaki
ateste karistirarak kaynatip, bir surup yapin. Kadayifi firmdan ¢ikarinca yagini siiziin ve yapmis oldugunuz sicak
surubu Uzerine dékerek sogumaya birakin.
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