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TEL KADAYIF

500 gram tel kadayif

150 gram tereyagi

2 su bardag iri dovilmis ceviz
Serbeti Igin:

4,5 su bardagdi toz seker

4,5 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Tel kadayiflar elinizde tel tel ayirin.

Tepsiniz yaglayin.

Cevizleri iri olarak havanda déviin ya da rondodan gegirin.

Yagladiginiz tepsinize en alt kismindan baglamak Uzere bir sira tel kadayif bir sira ceviz olarak yayin.
En son kati kadayifla kapladik tan sonra, Uzerini bir tepsi yardimiyla iyice bastirin.

Bu sikilagtirma iglemi denge saglar.

Daha 6nceden isittiginiz 200 derece firinda alt Ust nar gibi kizarana kadar pigirin.
Serbeti igin kiiglk bir tencerede su seker ve limonu kaynatin.

Bir kenara alip serbetin sogumasini bekleyin.

Tel kadayiflar firnda pisene kadar serbetiniz de soguyacak tir.

Firindan aldiginiz tel kadayiflarin Gzerine soguk serbeti doktiikten sonra dilimlere ayirin.
Ik veya soguk olarak servis edilebilir.

Fotograf "imsak" tarafindan génderildi. 25.02.2021
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