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TEL KADAYIF

750 gr. tel kadayif

4 - 5 su bardagi seker

2 su bardagi sut

1,5 - 2 su bardag! ceviz veya findik igi
1 blyUk paket margarin (250 gr.)

Seker iki bardak su ile kaynatilir. KépUkleri alinir. Koyulaginca siit konur. Gok sulu olmamak Uzere atesten alinir.
(Limon sikilmaz.)

35- 40 cm. ¢capinda tepsi yaglanir. Biraz erimis yag ile ovulmus kadayifin yarisi tepsiye yerlegtirilir. DéviImis
findik veya ceviz i¢i serpilir.

Geri kalan kadayf cevizin Uzerine yayilir. Biraz bastirarak sikistirilir.

Kalan yagd gezdirilir. Firinda pembe olarak kizartilir.

Firindan ¢ikar ¢ikmaz, tizerine daha dnce hazirlanan soguk sutli surubu doékullr. Kapak kapatilir. llininca
dilimlenir.

Not: istenirse, kadayif cay fincanina, arasi cevizli olarak doldurulur. Sikistirilarak tepsiye ters gevrilir ve dyle
pigirilir.

Fotograf "Murat Celik" tarafindan génderildi. 03.06.2019
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