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TEL KADAYIF

2 fincan kadayif, par¢alanmig
1 fincan 6gutdlmas ceviz

1/2 fincan eritilmis tereyagi
Surubu igin:

1 fincan seker

1 fincan su

1 yemek kasigi limon suyu

Byiik bir tavayi yaglayin. Kadayifin 1 fincanini tavanin dibine serin. Uzerini cevizle kaplayin. Geri kalan kadayifi
da en Uste yayin. Eritilmis tereyadini tepsinin tzerine gezdirin.

Hafifce kizarana dek 180°C firinda pisirin. (yaklasik 20-25 dakika) Surup malzemelerini orta ateste sekeri
eriyene dek pisirin. Agzi acik sekilde 10 dakika kadar kisik ateste kaynamaya birakin. Sicak kizarmig karigimin
Uzerine surubu d6kin. Uzerini kapatip sogumaya birakin. Kare seklinde dilimleyin. Uzerine ¢irpiimis kremayla
servis edilebilir.
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