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TEL KADAYIF

100 gr margarin

Yarim kg tel kadayif

150 gr ceviz

1 kg seker

1 kgsu

Yarim limon

Yeterince hindistancevizi

Tepsiyi margarinle iyice yaglayip margarinin yarisini minik dilimleyerek tepsiye serpin. Tel kadayifi tel tel ayirip
bicakla ince kiyin. Tepsiye tel kadayifi yayip dévilmis ceviz serpin. Uzerine kalan margarini minik dograyip 200
derece isitiimis firinda ters yiz ederek pisirin. Tencereye seker, su ve limon suyunu alin. Koyulasincaya kadar
pisirin. Firindan ¢ikan tatlinin Gzerine serbeti ekleyip hindistancevizi ile stsleyin.
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