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TEL KADAYIF HAMURU

Necip Usta

500 gr. Corum kirma un
500 gr. Trakya kirma un
200 gr. sut

800 gr. su

Unu bir tencereye koyup ortasini havuz gibi aginiz ve sit ve suyunu ilave ettikten sonra kat'iyetle yogurmadan iki
elinizi icine sokarak unla suyu ovalayarak yediriniz. Sonra elinize bir kevgir alarak kevgirin sapindan rahatca
tutarak kevgirin tersini sanki bir tahtaravalli salliyormus gibi hamurun igine daldirip ¢ikarin. Mimkin oldugu
kadar ¢abuk yaparak 20 dakika kevgiri aynen hareket ettirip hamurun i¢inden ¢ikarin. Bunun faydasi sudur:
Hamur dzlenmemis, bilhassa bir krema seklini almigtir. Katiyetle siinmez ve dogruca ocagin Uzerine akar. Sonra
kevgiri kizgin sacin Gzerine gezdirerek hamuru dékiin ve hemen ¢ok kisa slirede kadayiflari sacin Gzerinden
toplayin.
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