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TEL KADAYIF HAMURU

1 su bardagi un

1 su bardagi su

Yarim su bardag misir nisastasi
Yarim su bardagi sivi yag
Yarim ¢ay kasigi tuz

Un, nisasta, tuz, yag ve suyu derin bir kasede bir araya getirin.

Pirlzsuz bir kivam alana kadar glizelce karigtirin.

5 dakika dinlendirin.

Hazirladiginiz hamuru bir sikma torbasina doldurun.

Kdsesini mimkin oldugunca ince kesin.

Varsa sacinizi, yoksa da genis ve yapismaz ylizeyli bir tavayi kizdirn.

Hamuru sarmal sekilde tavaya sikin.

30 saniye kadar pisirdikten sonra tahta bir cubuk yardimiyla tavadan alin.
Butin hamuru bu sekilde hazirladiktan sonra Gzerini drterek sogumaya birakin.
Tel kadayifiniz hazir. Dilediginiz gibi kullanabilirsiniz.
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