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TEL KADAYIF (GIRESUN)

Giresun il Kiiltiir ve Turizm MidurlGgii

1/2 kg. kadayif

4 yemek kasigi tereyagi
¢ekilmis findik

Surubu igin:

5 bardak seker

5 bardak su

Surubu icin, sekere su karistirilarak bal haline gelinceye kadar kaynatilir. Sogumaya birakilir. )

Kadayiflar tepsiye dizgin bir sekilde désenir. Uzerine tereyadi parcalar dagitilarak firina sdrdltr. Uzeri
pembelesinceye kadar pisirilir. Tam sogumadan ilik haldeyken Uzerine serbeti ilave edilerek sogumaya birakilir.
Arzu edilirse tzerine ¢ekilmis findik d6kulerek servis yapillir.

Fotograf "Omeralp Celik" tarafindan génderildi. 27.04.2020
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