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TEL KADAYIF (ERZINCAN)

500 gr tel kadayif

250 gr yag (tereyagi ve sivi yag karisik)
1 su barda@i dévilmis ceviz ici
Serbeti:

4 su bardag toz seker

4 su bardagi su

Ya limon suyu

Serbet malzemesi 20-25 dak. kaynatilir, sogutukur.

Kadayiflar avug iginde yogurulur, agilir ve bigakla kiyilir. Erimig yag Uzerine gezdirilerek harmanlanir.
Yaglanmis tepsiye bir kat yayilir. El ayasi ile sikistirilir. Uzerine ceviz serpilir. Kalan kadayif tekrar Gzerine
yayilarak elle bir daha sikica bastirilir. Firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan sonra serbeti
verilir. Arzu edilirse kadayif, tepsisi ile ters gevrilir ve dyle serbeti verilirse daha dizgin bir gérinti elde edilir.
Kareler kesilerek ceviz veya fistik ile sislenir.
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