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TEL KADAYIF (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

750 gr kadayif

300 gr tereyag!

2 su bardagi ceviz igi
Serbeti igin:

4 bardak toz seker

4 bardak su

1 dig limon tuzu

Bir tencerede su ve seker karigtirilarak kaynamaya birakilir.
Yaklasik olarak 10dk kaynatilarak serbet hazir hale getirilir.
Limon tuzu, serbet ocaktan alinmadan 1- 2 dk 6nce ilave edilir.
Bir firin tepsisinin alti biraz tereyadi ile yaglanir.

Kadayiflar elle tel tel didigtirilir.

Kadayiflarin yarisi tepsiye esit olacak sekilde yayilir ve bastirilir.
Uzerine iri dévilmUs ceviz ici serpigtirilir.

Kalan kadayiflar, serpigtirilen cevizlerin Gzerine yayilir.

lyice bastirilarak sikigtirilir, her tarafi ayni kalinliga getirilir.

Bir tavada eritilen terayag, kadayifin Gzerine gezdirilerek dékullr.
180 - 200 derecede firinda alti Ustd iyice kizartilr.

Firindan alinan kadayiflar 2-3 dk bekletilir.

Uzerine soguk gerbet dokilerek 1 -2 saat dinlendirilir.

Istege bagl olarak sam fisti§ Uzerine serpilerek servis edilir.
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