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TEL KADAYIF (ALANYA ANTALYA)

http://alanya.bel.tr

1 kg kadayif

1 paket margarin + 1 yemek kasigi tereyagi
300-350 gr dévilmus ceviz (ceviz arttirabilir)
Serbeti Igin:

1,750 gr seker

21tsu

Serbet igin, su ve seker serbet yapilacak tencereye alinir ve kaynatilmak (izere ocaga konulur. Serbet seker
eriyene kadar karistirlmalidir. Limon suyu serbeti ocaktan almadan 10 dk énce serbete eklenmelidir. Serbet
kaynadiktan sonra kisik ateste kivami yogunlasana kadar kaynatilir.

Kadayif pigirilecek tepsiye alinir. Kadayiflarin Gzerine eritilmis tereyag gezdirilerek dokuldr.

Yagin kadayf tarafindan iyice emilmesini saglamak i¢gin el ile karistirnlir ve iyice ovalanarak tel tel olmasi
saglanir.

Bu islemden sonra kadayifin yarisi bagka kaba alinir. Tepsi i¢cindeki kalan kadayif yerlestirildikten sonra daha
Onceden hazirlanan dévilmus ceviz igi Uzerine serpilir, ayrilan kadayif bunun Gzerine serilir ve hafif hafif
bastiralarak sikigtirilir.

Onceden isitilmis frinda 150 C'de pisirilir. Ocakta kaynatilan surup sicakken soguk kadayifin Gzerine
gezdirilerek dokulir. Dinlendirilerek iyice soguyan kadayifi bigakla kesip sekillendirerek servisi yapilir.

Not Ddkilecek olan serbet Ilik, kadayif soguk olacak sekilde olmalidir.
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