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TEL KADAYIF (ADANA)

Fatma Arslantaş

Yarım kilo tel kadayıf
150 gr tereyağı
2 su bardağı dövülmüş ceviz
1 su bardağı ılık su
Şerbeti İçin:
3 su bardağı toz şeker
3 su bardağı su

Yarım kilo kadar tel kadayıf ısıtılmış tereyağında elle açılır ve ikiye bölünür.
Bir yarısı yağlanmış tepsiye döşenir başka bir tepsi ile bastırılır.
Arasına ceviz döşenir daha sonra kalan kadayıf üstüne serilir hafif tepsiyle bastırılır üstüne biraz daha ceviz
serpilir ve tereyağı gezdirilir fırınlanır.
Kızardıktan sonra üstüne bir su bardağı ılık su dökülür ve bire bir ölçü ile hazırlanmış şerbeti dökülür ve üstü
örtülerek şerbetini çekmesi beklenir.

© lezzetler.com tarif no:164464 • adı:Tel Kadayıf (Adana) • gönderen:OlurMuOlur • indirme tarihi:20.05.2024 - 15:07

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tel-kadayif-adana-vt115928
http://www.tcpdf.org

