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TEKKE KEBABI

1 kilo kemikli koyun eti

5 sogan

2 domates

1 kahve kagsi§i karabiber, tuz
4 kagsik yag

300 gr. kuskus

4 bardak kaynar su

Kemikli koyun etini 2 sogan ve domatesle etler suyunu ¢ekinceye kadar gevirin. Kaynar suyun 1,5 bardagi ile
birlikte karabiber ve tuzunu koyup 2 saat pisirin. Kalan 3 sogani dograyip 4 kasik yagda 5 dakika cevirin, kaynar
suyu ve kuskusu katip pilav yapin. Demlenince servis tabagina alin, yanyana etleri koyup sofraya getirin.

© lezzetler.com tarif no:779 » adi: Tekke Kebabi « génderen:mAsUm « indirme tarihi:17.04.2024 - 14:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tekke-kebabi-vt718
http://www.tcpdf.org

