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TEKKE CORBASI (KUTAHYA)

Kitahya Il Kiiltiir ve Turizm Madarligi

Hamur igin:

Un

Tuz

Su

Gorba igin;

100 gr. Kiyma

1 tath kasidi domates salgasi
1 cay kasigi biber salgasi
Kuru nane

Tuz

Karabiber

Kiguk sodan rendesi

Un, tuz ve su yogrulur. Aclilip birer santimlik kareler halinde kesilip bekletilir. Diger tarafta tencereye biraz yag
konup sodan ve kiyma ile kavrulur. Salga ilave edilir. Bir iki defa gevirdikten sonra sicak suya koyulur Tuz,
karabiber ve nane ilave edilir. Kaynamaya baslayinca hamurlar igine ilave edilir. Gorba kivamina gelince atesten
alinir.
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