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TEKIRDAG KOFTESI

200 gram dana kiyma

1 adet ki¢ik boy kuru sogan

2 dis sarimsak

1 cay kasigi irmik

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi toz biber

1 cay kasigi kimyon

1 tutam tuz

3 yemek kasigi sivi yag (kizartmak igin)
3 adet domates (garnitr icin)

6 adet sivri biber (garnitdr icin)

1 orta boy kase domates sos (arzuya goére) (garnitur igin)

Derince bir kaba kiymayi alin, Gstine sogani rendeleyin ve sarimsagi da rendeleyin.

Baharatlarini ve irmigi ilave edip guizelce yodurun.

Hazirladiginiz kéfte harcini 2 saat kadar buzdolabinda dinlendirin.

Kéfte harcindan parcgalar kopartin ve avucunuzla silindir seklinde uzatin.

Bir bicak yardimiyla parmak uzunlugunda kesin ve kizgin bir tavaya yagi alip, kéfteleri arkal 6nlt glizelce pisirin.
Kofteler pistikten sonra, kalan yagda biberleri ve domatesleri de kizartin.

Bir servis tabadina kizarmig domatesi biber ve kofteleri alin. Yaninda sosla servis edin.
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