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TEKIR BALIGI

Barbunya gibi tekir baligi da Mullidae familyasindan olup bilimsel adi Mullus surmuletus'tur. Sicak ve ihman
denizlerin sahil kisimlarinda kumluk ve ¢gamurluk diplerde surdler halinde yasarlar. Akdeniz, Ege, Marmara ve
Karadeniz'de bulunan tekirlerin klictklerine 'micir' irilerine 'cuka’ denir.

Tekirlerin ortalama boylar 10-12 santimdir. Marmara'da yasayanlarin Karadeniz'e gogleri ilkbaharda olur.
Sonbaharda ise tekrar Marmara'ya donerler. Yazin sig sahillere giren tekirler kigin derin sulara, kanala
cekilirler.

Derisi gayet narin ve ince olan tekirin pullari iridir ve gévdesine iyice intibak etmemistir. Yanlan sar, kizila ¢calan
bir renktedir.

Uzerinde kirmizimsi benekler vardir. Sirti alacal kahverengi, karni beyazdir. Tekir baliginin kafasi gdvdesiyle
orantihdir. Gézleri kirmizi olup adzi klicUktlr. Alt gene Ust ceneye oranla biraz daha geridedir. Kadife diglere
sahiptir. Alt genenin altinda bulunan iki biyigiyla kumu eseler. Yanal gizgisi belirli muntazam, kuyruk yiizgeci
yumusak ve fazla geligsmigtir. Iki sirt ylizgeci, g6gus ve anis yuzgecleri de gdvdesine oranla daha blyuktir.
Disileri erkeklerinden daha blylk olan tekir baliklan ortalama on yil yagarlar.

Uremeleri yaz aylarinda olur. Yumurtadan ¢ikan yavrular bir ay orta sularda yasadiktan sonra dibe inip
Omurlerini karides, kiguk kabuklular, solucan ve kurtlar yiyerek gegirirler. Ayni familyadan olan barbunyanin
tim karakteristiklerine sahip olan tekir baligi, daha soluk bir renge ve daha dik bir profile sahiptir.

Eti cok makbul olup tavasi, izgarasi, kagitta kebabi, bugulamasi ¢ok lezizdir.

Manyat, trol ve fanyali aglarla avlanan tekir baliklarinin oltayla avciliyi pek yapiimaz.
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