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TEKERLEK SIMIT

1 Paket Sana Hamurisi

1 Su Bardagi susam

8 Adet grisini kraker

2 Adet yumurta (aki Gzeri i¢in kullanilacak)
1 Tath Kagi§i tuz

2,5 Su Bardagi un

1 Su Bardag@i yogurt

2 Yemek Kasidi siviyad

1 Paket kabartma tozu

Yumurtanin aki disindaki tim malzemeleri bir kaba koyarak hamuru sekil verecek kivama gelinceye kadar
yogurun. Daha sonra hamurdan pargalar kopararak sekillendirin ve Uste gelecek kismini dnce ayirdigimiz
yumurta akina daha sonra ise susama batirin ve tepsiye dizin. 160 derece dnceden isitiimis firinda Gzerleri
kizarana kadar pigirin. Tekerlek seklindeki iki simit arasina grisini takarak servis edin.
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