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TEKERLEK KURABIYE

MALZEMELER

1 kgun

1 cay bardadi aygicek yagi

1 cay bardagi yogurt

1 su bardagi pudra sekeri

2 adet yumurta

1 paket kakao

1/2 paket karbonat

1 paket margarin

I¢i icin gerekli malzemeler:

1 su bardagi pudra sekeri

2 su bardag findik unu veya hindistancevizi rendesi
2 adet yumurta

Uzeri icin bir miktar toz seker

YAPILISI

Un derince bir kaba konur. Ortasi havuz bi¢iminde agllir, i¢erisine aygicek yagi, yodurt, pudra sekeri, yumurta,
kakao, karbonat ve eritilmig margarin eklenip iyice yogrulur. Hamur bir kenarda dinlenmeye birakilir.

Bu arada i¢ malzemesi hazirlanir. Igi icin gerekli tim malzemeler bir kapta karistirilir. Karigimdan misket
blyUkliginde parcalar koparilip avug iginde yuvarlanir. Dinlenmis hamurdan ceviz blydkliginde pargalar
koparilir. Ortasina misket seklinde yuvarlanan i¢ malzemesinden konup tekrar avug iginde yuvarlanir ve tizerine
bastirilarak yassilastirilir. Kenarlari makas yardimiyla kesilip toz sekere batirilir ve yaglanmis firin tepsisine dizilir.
180 dereceye ayarlanmis firinda pisirilir.
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