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TEK LOKMALIK POGACALAR

3 su bardagi un (360 gr)

Yarim paket Pakmaya Yas Maya

1 cay bardag ilik sit (80 ml)

1 cay bardag ilik su (80 ml)

1 yumurtanin aki

1 tath kasidi tuz

1 gorba kasig Pakmaya Pudra Sekeri
1 kahve fincani sivi yag (60 ml)

Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

1 ¢orba kasig Pakmaya Pudra Sekeri
1 corba kasigi sivi yag

Birkag dal dogranmig maydanoz

Pul biber

Unu yogurma kabina alin. Pakmaya Pudra Sekeri ve tuzu ekleyip karigtirin.

Ortasini agip kiip seklinde dogranmig Pakmaya Yas Maya[?lyi, ilik sttQ, ilik suyu, yumurta akini ve sivi yagi
ekleyin. PUrlizstz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamurdan ceviz biyukliginde parcalar koparin ve hamurlari yagh kagit serili firin tepsisine fotografta
goérduginiz gibi cam agaci formunda yerlestirin.

Uzerlerine stirmek igin yumurta sarisini, Pakmaya Pudra Sekeri[Zni ve sivi yadi kiicik bir kasede karistirin.
Hamurlarin Gzerine yumurtall karigimdan firga yardimiyla striin. Bu sekilde 15 dakika oda isisinda dinlenmesi
icin bekletin.

Daha sonra 190 dereceye ayarli firinda 15 dakika pigirin.

Finndan ¢ikartip, dogranmis maydanoz ve pul biber serperek lezzetlendirin.
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