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TEK KISILIK PANKEK

https://www.karaca.com

1/2 su bardagi un

1/2 su bardagi st

1 yumurta

1 yemek kasigi seker

1/2 gay kasIgi vanilya 6zdtl

1/2 gay kagig1 kabartma tozu

Bir tutam tuz

Yapismaz bir tavada kullanmak icin 1 tatl kasidi tereyadi veya bitkisel yad

Un, seker, kabartma tozu ve tuzu bir kaseye eleyin.

Bagka bir kapta sit, yumurta ve vanilyayi ¢irpin.

Sivi karigimi, kuru malzemelerle birlestirin ve piiriizsiiz bir hamur elde edene kadar ¢irpin.

Tavanizi orta ateste isitin ve yaglayin.

Hamurdan kucUk bir kepge alip tavaya dokin. Hamur yayilacak sekilde tavanin tGzerine yayilabilirsiniz.
Pankeklerin her iki tarafini da altin rengi olana kadar pigirin.

Tdm hamuru bitene kadar ayni iglemi tekrarlayin.

Pisen pankekleri tekli Grlinler arasindan sec¢ebileceginiz bir tabagda alin ve istege bagl olarak ahududu, muz
dilimleri, ¢ikolata sosu veya akgaagag surubuyla susleyin.

Sicak servis yapin.
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