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TEK KAT BOREK

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi siviyag
1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

ici icin:

Yarim kalip beyaz peynir
15-20 dal maydanoz

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Kalan malzemeyle kulak memesi kivaminda bir hamur yapilir. Hamur 20 dakika
kadar dinlendirilir. Sonra iki pargaya ayrilir. Ik parga orta biyiiklikte dikddrtgen tepsi bliyikliginde agilir.
Yaglanmis tepsiye yerlestirilir. Yiizeyine ezilmis peynir ve kiyilmig maydanoz serpilir. kinci hamur da ayni
biiylklikte acilir. Uzerine konur. Ayrilan yumurta sarisi siiriiliir. Kibrit kutusu kadar kare kare kesilir. 180 derece
firnda kizarana kadar pigirilir.
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