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TEK KASE KEKI (AVUSTRALYA)

https://breville.com.au

1 1/2 bardak kendiliginden kabaran un
1 fincan pudra sekeri

125 gr tereyagi, erimis

2 60 gr yumurta, hafif ezilmis

1 cay kasigi vanilya

Un, seker, tereyagi ve yumurtalari orta blyutklikteki karistirma kasesine koyun.

Wizz Stick Cirpicisini malzemelerin igerisine yerlestirin ve birbirine karigsana kadar ¢irpin (yaklasik 30sn).
Vanilya ve sutl karistirin ve un karisimiyla beraber karisana kadar ¢irpin (yaklasik 30sn).

Kek karigimini yagh ve tabani 20cm olan yuvarlak bir kek tepsisine bosaltin.

Onceden 180 C'de isitilmis firinda 30 dakika veya iyice pisene ve kizarana kadar pigirin.

Farkl Lezzet Cesitleri;
1/4 bardak kendi kabaran un yerine kakao kullanilabilir.
1/4 bardak muzu ve 1/2 ¢ay kasigi sodayi vanilya ve sit ile karstirin.
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