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TEFLONDA PATATES BÖREĞİ

2 Yemek Kaşığı Sana Ekmeküstü Kase
7 Adet patates(ortaboy)
150 gr lor veya beyaz peynir
1 Tatlı Kaşığı kuru maya
1 Kg. un
3 Adet soğan

Maya, un ve tuzu derin bir kaba koyun suyu ekleyerek yoğurmaya başlayın, kulak memesi kıvamına gelince 15
dakika dinlendirin. Ayrı bir kapta haşlanmış patates, peynir, rendelenmiş soğan, nane, pulbiber, karabiberi
karıştırın. Hamurdan yumurta büyüklüğünde bezeler alıp tabak büyüklüğünde açın yarısına iç malzemesini
koyun ve katlayın. Bir çay tabağı uçlarını düzeltmekte yardımcı olabilir. Daha sonra teflon tavada iki tarafınıda
pişirin ve sıcakken sana ekmeküstüyle yağlayın sıcak olarak servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:77134 • adı:Teflonda Patates Böreği • gönderen:beyzam nur • indirme tarihi:12.05.2024 - 04:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/teflonda-patates-boregi-vt56953
http://www.tcpdf.org

