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TAZE ZERDECALLI KARNABAHAR GRATEN

http://www.verita.com.tr

1 adet (orta boy) karnabahar

1 su bardagi kasar peyniri rendesi

1 su bardagina yakin un

6 su bardagi sit

150 gram tereyagi

1 cay kasigi Verita Taze Zerdegal rendesi
Tuz

Baglamadan 6nce, hazirlik agamasi bittiginde, malzemeleri hemen pigirmeye alabilmek igin firninizi 200
dereceye getirin. ilk olarak karnabahari tuzlu suda haglayin. Haglanip sojuduktan sonra kiigiik pargalara baliin.
Farkli bir tencerede tereyagini eritip un ile kavurun. Ununuz sarardiktan sonra yavas yavas taze zerdegali, sUtl
ve tuzu ekleyin. Boimis oldugunuz karnabahar pargalarini hazirladiginiz sosun igine atip karistirin. Firin tepsinizi
yaglayin ve karigimi igine dokiin. Uzerine rendelenmis kasar peynirini ekleyin ve firina verin. Uzeri kizarincaya
kadar pigirdikten sonra yemeginiz hazir.

© lezzetler.com tarif no:137480 « adi:Taze Zerdegalli Karnabahar Graten « génderen:pembe mutfak « indirme tarihi:26.04.2024 - 20:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/taze-zerdecalli-karnabahar-graten-vt100833
http://www.verita.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/taze-zerdecalli-karnabahar-graten-137480.jpg
http://www.tcpdf.org

