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TAZE ZENCEFILLI ZEYTINYAGLI PIRASA

https://www.dogrusucarrefoursa.com

6 adet pirasa sapi

1 yemek kasigi taze zencefil rendesi
1 adet ki¢ik boy beyaz sogan

2 adet bebek havug

1 cay bardagi bezelye

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet limon

1 adet lime

1 adet kapya biber

1 cay kasigi bal

Sogani zencefil rendesi ile zeytinyaginda hafif kavurun. 3 cm kalinlikta dogradidiniz pirasalari ve julyen
dogranmig kapya biberi de tencereye alin. 2 dakika kadar kavurduktan sonra, bal, limon ve lime suyunu ilave
edin. Bezelye, kip kip dogranmis havug ve tuzunu da ekledikten sonra soteleyin. 1 su bardagi sicak su ekleyip
tencerenin kapagini kapatin ve pirasalar yumusayana kadar pisirin.
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