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TAZE ZENCEFILLI SOMON

http://www.verita.com.tr

Ceviz blyukliginde ince dogranmig Verita Taze Zencefil
4 parca dilimlenmig somon baligi

1 limon kabugdu rendesi

1 limonun suyu

5-6 dig iri sarimsak

2-3 yemek kagsidi zeytinyagdi

Tuz

Karabiber

Somonlari yikayip, kurutup, tuz ve karabiber ile her iki ylizini de tatlandirin. Ayri bir kabin iginde limon kabugu
rendesi, limon suyu, ince dogranmis taze zencefil parcalari ve sarimsagi zeytinyagiyla iyice karigtirin.
Hazirladiiniz karigimi tepsiye dizdiginiz somonlarin Gzerine paylastirin. 180 derecelik firinda somonlarin Gsti
kizarincaya kadar pisirin. Bol yesil salata ile servis yapin.
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