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TAZE ZENCEFILLI SEBZE CORBASI

http://www.verita.com.tr

Ceviz blyukliginde ince rendelenmis Verita Taze Zencefil
100 gr tavuk eti

100 gr tereyag

100 gr dolmalik biber
100 gr taze kabak
100 gr havug

100 gr lahana

100 gr pirasa

75 gr taze fasulye

1 kuru sogan

2 dig sarimsak

2 gr kori biberi

1,5 litre tavuk suyu

2 yemek kasigi un

50 gr krema

Tuz

Oncelikle tiim sebzeleri jllyen olarak dograyin (Sebzeleri boylamasina ikiye béliin. Kibrit ¢épl uzunlugunda ayni
kalinlik ve boyda dograyin). Tereyagini eritin. Sirasiyla sogan, sarimsak ve klp halinde dogranmis tavuklari
ekleyip, kavurun. Sebzeleri ilave edip 15 dakika daha hepsini beraber kavurun. Un, ince rendelenmis taze
zencefil, kéri biberi ve tuzu ilave edin. 2 dakika daha kavurun. Tavuk suyunu ilave edip 15 dakika orta ateste
kaynatin. Sicak servis edin.
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