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TAZE ZENCEFILLI PILAV

www.asyagurme.com

2 Su Bardagi Kisa Taneli Piring

2 Su Bardagi Su

1 Cay Kasigi Balik Tozu (Hon-Dashi)

30 Gram Taze Zencefil, Soyulmus, kiiglk parcalara kesilmig
75 Gram Mantar, Kip kesilmis

1 Yemek Kasigi Soya Sosu

1 Tath Kasi@i Pirin¢ Sirkesi

1 Tutam Tuz

2 su bardagi pirinci akan soguk suda yikayin ve suyunun iyice slizilmesi igin yaklasik 10-15 dakika slizgegte
bekletin.

Beklettiginiz pirinci bir tencereye aktarin. Uzerine 2 su bardagi suyu, balik tozunu, soya sosunu, piring sirkesini,
dogranmig zencefili ve mantarlari ilave edin.Tencerenin kapagini kapatip, yiksek ateste kaynamaya birakin.
Kaynadiktan sonra kisik ateste yaklasik 10-12 pismeye birakin. Pigen pilavi ocaktan alin ve tencerenin kapagini
acmadan 10 dakika daha kendi buharinda demlenmeye birakin.

Pilavi servis etmeden dnce damak zevkinize gore bir tutam tuz ilave edebilirsiniz.
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