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TAZE YUMURTA NASIL ANLASILIR

Buzdolabinda tazeliginden kaybetmeden bir iki hafta saklanir. Taze ve bayati asagidaki usullerle anlagilabilir:
a) — Taze yumurtanin hava boslugu az oldugu i¢in agirdir. Bayat yumurta Ise hafiftir. Suya atildigindan taze
yumurta dibe ¢oker,

b) — Isida tutuldugunda taze yumurtanin sarisi ortada top halinde beyazi da berrak olarak gérilir. Bayat
yumurtanin sarisi yayvan beyazida bulanik gérinar,

¢) — Kabuk ve renk muayenesi, Taze yumurtanin kabugu berrak ve parlak gértinisli, kabuk Gzerindeki
kabarciklar ufaktir. Bayatinda kabuk, donuk ve mat renkli olup kabarcik ve delikler blyUktir.
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