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TAZE VISNELI MILFOY TATLISI

Pinar Milfoy

5 Yemek Kasigi Pudra Sekeri
Yarim Kilo Vigne

1 Paket Pinar Labne (400 Gr)

Milféy hamurunu ortadan ikiye kesin.

Iki kdsesinden kesik atarak kelebek seklinde agin.

Bu sekilde ortalari bos kareler elde edeceksiniz.

Milféyl 6nceden 180-200° C&apos;ye isitilimis firnda 20-25 dakika kadar pisirin.
Labne ile 4 kasik pudra sekerini ¢irpin.

Bir sikma torbasina doldurun.

Gekirdegini ¢cikardiginiz visneleri 1 kasik pudra sekeri ile pisirin.

Kivam alinca ocaktan alin.

Pigirdiginiz milféyln ortalarini gatal ile ezin.

Icine kremay! doldurun ve Uzerine vigneleri ekleyin.
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