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UZUMLU KEK

2 adet yumurta

1 klicUk paket margarin

5 corba kagig tozseker
100 gr. Izmir GzOmU

1,5 cay bardag sut

250 gr. un (8 gorba kasigr)
Limon kabugu rendesi
Vanilya

Yarim paket kabartma tozu
1 fiske tuz

2 adet yumurtayi, sekeri porselen bir kdseye koyup, iyice karistiriniz.

Unu elekten gegirip, i¢erisine vanilya, limon kabugu rendesi, kabartma tozu ve tuzu koyup, iyice karistiriniz.
Yagi hafifce eritip yumurtaya lidve ediniz.

S0tu de hafif ik hale getirip onu da yumurtaya katiniz.

En sonda unu koyup, hepsini iyice karigtiriniz.

Uzimleri de yikayip biraz unla karistirip onu da karisima koyunuz.

Yaglanmig, unlanmis kek kalibina koyup, orta isili ateste pisiriniz.

Pisme kontrolinU yaptiktan sonra firindan ¢ikarip, sogutunuz.

Soguyunca kaliptan ¢ikarip, servis tabagina koyup, servis yapiniz.
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