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TAZE UZUMLU KEK

MALZEMELER
3YUMURTA

1/2 GAY BARDAGI SUT

1 SU BARDAGI UN

1 SU BARDAGI SEKER

1/2 PAKET KABARTMA TOZU

1 PAKET VANILYA

1/2'SU BARDAGI NISASTA o
1,5 SU BARDAGI CEKIRDEKSIZ TAZE UZUM
PUDRA SEKERI (UZERINE ELEMEK IGIN)

Yumurtalarin aklarini sarilarindan ayiralim. Yumurta aklarina 1 fiske tuz serpip aklar kar gibi olana dek mikserin
disuk ayariyla ¢irpalim. Ayri bir kapta yumurta sarilarina seker ve sut ekleyerek yarim dk. ¢irpalim. Igine elenmis
unu, vanilyayi, nisastayi, kabartma tozunu ekleyip mikserin diislk ayariyla veya ¢irpma teliyle karigtiralim.
Yumurta aklarini da ekleyip ¢irpma teli ile birkag kez karistiralim. Kalibi margarinle yaglayip tabanina un
serpelim. Hamurun Ugte birini kaliba bogaltalim. Kalan hamura GzUmleri ekleyip karistirarak sade hamurun
Uzerine bogaltalim. 190° isili firnda keki pigirelim. Keki kalibi iginde sogutup Uzerine pudra sekeri eleyerek
servis yapalim.
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