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TAZE UZUMLU KEK

https://carrefoursa.com

3 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 su bardag 4zum suyu

2 su bardagdi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

20-25 adet iri taneli kirmizi Gzim
1 cay bardagi misir nigastasi

2 su bardagi un

Yumurtalari derin bir kaseye kirin ve toz seker ile birlikte 3-4 dakika kadar ¢irpin. Siviyag, taze sikilmig Gizim
suyu, misir nisastasi, kabartma tozu, vanilyayi da ilave ettikten sonra mikserle karistirmaya devam edin. Son
olarak eleyerek unu ilave edin ve karigtirin. Kek kalibini siviyag ile yaglayin. Gekirdeklerini ¢ikardiginiz tiziim
tanelerini kek harcina ekleyin. Uzimler erimeden alt st ederek dikkatlice karistirin. Kek harcini yagladiginiz
kaliba dokiin. 5 dakika 6énceden i1sitiginiz 170 derece firinda kizarana kadar pisirin. Sogudugunda servis yapin.
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