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TAZE TARHANA CORBASI

2 yemek kagigi un

1 yemek kasigi domates salgasi (ya da 3 adet domates)

1 yemek kasigi tath biber sal¢asi (yada 3 adet kirmizi biber-guska)
2 su bardagi su yada et suyu

Tuz

Kirmizi pul biber

Kuru nane

Once eger kirmizi biber kullanacaksaniz biberleri kabuklari soyulacak kadar haglayin. Kabuklarini soyup, tel
stizgecten gegirin. Domates kullanacaksaniz domatesleri ikiye bélip, limon gibi sikarak ¢ekirdeklerini ¢ikarin.
Rendeleyip kabuklarini da ayirin. Simdi tencereye yagi koyarak eritin. Unu karistirarak, hafifge pembelestirin.
Salgalari (ya da domates ve biber piiresini) katin, bir-iki gevirin ve ¢orbanin suyunu ve yogurdunu koyun. Telle
karistirarak gorba kivam kazanincaya dek, orta ateste pisirin. Kirmizi pul biber, kuru nane serpip sicak sicak
servis yapin.

Not: Taze tarhana ¢orbasi, genelde iklimi tarhana kurutmaya elverigli olmayan bdlgelerde yapilan bir gorba.
Malzemesi, kurutulmus tarhana malzemesiyle ayni. Tek farki malzemenin taze olmasi.
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