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TAZE SOGANLI TAVUKGOGSU

Yarim kg tavukgdgsu
2 dis sarimsak

5 ¢orba kasiJi sivi yag
1 corba kasigi salca

3 adet taze sogan

1,5 su bardagi su

Tuz ve karabiber

Yag ve ince kiyllmig sarimsak kisa siire kavrulur. Salca katilir, birkag kez cevrilir. Uzerine kiip dogranmis tavuk
eti atilir. Suyunu birakmaya baslayinca 2 santim eninde dogranmis taze sogan eklenir, tuz ve karabiber serpilir.
Sicak su eklenir. Kapakli olarak, kisik ateste 25 dakika pisirilir.
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