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TAZE SOGANLI TAVUK HASLAMA

8 adet taze sogan

1 adet orta boy tavuk

3 dis sarimsak

Kibrit kutusu kadar taze zencefil
1 tatl kasidi toz biber

1 tath kasidi tuz

2 su bardagi su

Once tuz, sarimsak ve taze zencefil bir havanda ddverek piire haline getirilir. Kirmizi toz biber eklenir, karigtirilir.
Bu karigim tavugun her yerine elle slrdllr. Yaklagik 1 saat kadar dinlendirilir. Sonra didUklu tencereye oturtulur.
Uzerine 3 parmak eninde, beyazi ve yesil kismiyla dogranmis taze sodan birakilir. Su gezdirilir. Kapak kapatilir,
kaynamaya baglayinca ates azaltilir. 12 dakika kadar pigirilir.
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