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TAZE SOGANLI POGACA

2 yumurta

1 demet taze sogan

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay bardagdi sivi yag
Kabartma tozu

2 su bardagi un

1 cay bardagi misir unu

2 ¢orba kagi§i ufalanmis peynir
3 dal maydanoz

Taze sogani ve maydanozu Kiyin, igine yogurt, sivi yag, misir unu ve ufalanmig beyaz peyniri ekleyip yogurmaya
baslayin. Uzerine yumurtalari ekleyip yumusak bir hamur olana dek yavas yavas un ekleyip yogurun. Hamurdan
cevizden blyuk pargalar kopartip yuvarlayin. Tepsiye dizin. 190 derecedeki firinda pigirin.
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