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TAZE SOGANLI POFUDUK OMLET

http://www.hurriyet.com.tr

2 adet yumurta

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 adet ince dogranmis taze sogan

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri

Yumurtalarin aklarini ve sarilarini iki ayr kaba ayirin. Aklarini mikser yardimiyla képuk olana kadar ¢irpin.
Sarilarin igine tuz, karabiber ilave edip hafifce ¢irpin ve aklarin igine ilave edip spatula ile karistirin.

Tavayi hafifce yagdlayin ve ocaga alin. Yumurta karigimini tavaya koyun ve hafifge yayin. Bir kapak kapatip, kisik
ateste 2-3 dakika pisirin. Sonra kapagi a¢ip rendelenmis kasar peynirleri ve ince dogranmis taze sogani serpip
kapag tekrar kapatin. Yaklasik 3 dakika sonra kapagi a¢in ve omletinizi ikiye katlayip tabaga alin.
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