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TAZE SOGANLI PizzA

10 gr. yas maya

1 corba kasig seker
1 cay kasigi tuz

3.5 su bardagi un

1 su bardag! ik sit

Uzeri igin:

2 demet taze sogan

200 gr. beyaz peynir

Mayay! ilik siitte 15 dakika bekletin. Uzerine unu, sekeri, tuzu ilave ederek yumusak bir hamur yogurun,
kabarmasi igin bekletin, dort pargaya bollp yuvarlak sekilde agin. Soganin yesil kisimlarini ince dograyin, tuzla
ovup yumusatin. Suyunu sikip Gzerine peynirleri serpin. Firin tepsisine hamurlar Ust Uste dizin. Uzerine sogdanli
karisimi yayin. 200 derece firinda pigirin.
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