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TAZE SOGANLI PEYNIRLI BOREK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 - 3 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya

1 cay kasigi tuz

1,5 cay bardag ilik st

1 cay bardag ilik su

1 cay bardagdi sivi yag

1 yumurta sarisi

Ic malzeme:

10 - 12 adet taze sodan

2 yemek kasi§i sivi yag

0,5 demet ince dogranmis dereotu

0,5 demet ince dogranmis maydanoz
100 g rendelenmis tulum peyniri

0,5 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
Uzeri icin:

1 yumurta aki

3 yemek kasigi rendelenmis kasar peyniri

Unu derin bir kaba eleyip Uzerine mayayi ilave edin ve kasik ile iyice kangtirin. Uzerine tuz, sit, su, sivi yag ve
yumurta sarisini ilave edip iyice yogurun. Uzerini kapatip 40-45 dakika bekletin.

Taze soganlari ayiklayip yikayin ve ince dograyin. Tavaya alip sivi yagi ekleyin ve orta ateste 6-7 dakika
kavurun. Ocaktan alin, Gzerine dereotu ve maydanozu ekleyip karistirin. 10 dakika bekletip tulum peyniri rendesi
ile kasar peyniri rendesini ilave edin ve karistirin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Mayalanan hamuru kisa bir stire yogurun. Hafif unlanmig tezgaha alin ve 4 esit parcaya bélin. Bir pargayi alin
ve unlanmis tezgahta 0,5 cm kalinhiginda yuvarlak ac¢in. Uzerine i¢ malzemenin 1/4&apos;inu koyun.
Kenarlarda 2 cm bosluk birakacak sekilde hamurun bir yarisinin tGzerine yayin. Hamurun bog kismini dolu kismin
Uzerine, 1 cm gerisinde birakarak podaga seklinde kapatin. Alt hamurun dista kalan kismina yumurta aki strip
kaldirarak Ust hamurun tizerine kapatin. Elinizle hafifge bastirarak yapigtirin. Kalan hamurlari da ayni sekilde
hazirlayip firin tepsisine siralayin. Hamurun Gzerini 3-4 yerinden kesin. Uzerlerine yumurta aki striip kagar
peyniri rendesi serpin. 20 dakika bekletin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarip ilik veya soguduktan sonra servis yapin.
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