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TAZE SOGANLI MERCIMEK CORBASI

Malzemeler:

1 cay bardagdi yesil mercimek
1 cay bardag eriste

1 adet sogan

1 yemek kasigi salca

3 yemek kasi@i sivi yag

1 yemek kasidi kuru nane

2 adet yesil sogan

4 su bardagi su

Yeteri kadar tuz

Hazirlanisi:

Sogani ince ince kiyin. Yesil mercimegi yikayin. Sivi yagda sogani kavurun. Salcayi katip 4 su bardagi su
ekleyip, mercimekleri katip pismeye birakin. Mercimekler yumusayinca eristeyi atip 5 dakika kaynatin. Tuz ve
kuru naneyi katip karistirin. Servis tabagina alip, ince kiyilmig yesil soganlari Gizerine serpip servis yapin.
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