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TAZE SOGANLI KUZU KAPAMA

6 Parca kuzu kapama
6 dal yesil sogan

1 demet marul

Tuz

Karabiber

Siviyag

Kuzu kapamalari glizelce yikayin. Bir tavada yagi kizdirin, kizan yagda kuzu kapama parcalarini esit derecede
kizartin. Kizarttiginiz parcalar ¢elik yayvan bir tencereye dizin. Bir tarafta glizelce yikanmig yesil sogan ve
marulu ince ince Kiyin. Kuzu kapamalari kizarttiginiz yagda (yag fazla olmasin) soteleyin. Sotelediginiz yesillikleri
diger tarafa aldiginiz kuzu kapamalarin Gzerine yayin. Tuzu ve karabiberini serpin. 1 fincan su doékun, agz
aliminyum folyo ile sarip kapagini kapatin. Kisik ateste 30-45 dakika pisirip servis yapin.
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