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TAZE SOGANLI KREP

Krep igin:

3 adet yumurta

1 su bardag st

2 ¢orba kasiJi tepeleme un
Tuz

Iciigin:

4 demet taze sogan

1 su bardag: lor peyniri
2 adet orta boy salatalik
Tuz

Karabiber

Krep hamurunu hazirlamak igin tim malzemeyi karistirip, ¢irpin. Yapismaz ylzeyli bir tavay! iyice kizdirin ve
yaglayin. Yarim kepc¢e hamurdan dokun. Tavayi sallayarak, krebin iki tarafini da kizartin ve bir kenara alin. Her
seferinde tavayi yaglayarak, hamur bitene kadar bu islemi stirdUriin. Sodanlarin yalnizca yesil kisimlarini 1
parmak eninde dograyip, Uzerine bir tutam tuz serpin ve elinizle iyice ovun. Sikip suyunu akittiktan sonra bir
kaba alin. Salataliklar kabugu ile rendeleyin ve lor peyniri ile birlikte soganlarla karistirin. Hazirladiginiz harci
kreplere paylastirip rulo haline getirin ve servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 25.07.2024
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